
 Pour une garantie de fraîcheur, certains produits peuvent momentanément manquer à la carte. 
 L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 

 

Eaux Minérales 

Badoit Verte, Evian (75cl)  6.80€  Badoit Rouge et Evian (33cl)  4.60€ 
Ferrarelle (75cl) 7.50€ 

Jus de Fruits 

Pago (20cl)    5.80€ 
   
Abricot, Ananas, ACE, Fraise, Orange, Pomme, Poire, Pamplemousse, Tomate 

Sodas 

Limonade    5.00€  Coca Cola/ Zero   5.00€ 
Diabolo    5.50€  Schweppes Tonic /Agrum  5.00€ 
Fuze Tea Pêche   5.00€  Orangina    5.00€ 
Schweppes Premium Mixer: Ginger Ale, Ginger Beer, Hibiscus  5.50€ 

Apéritifs 

Suze (4cl)    5.00€  Kir Royal (12cl)             15.90€ 
Martini Rouge ou Blanc (4cl)  5.00€  Amaretto (4cl)    7.00€ 
Ricard (4cl)    6.60€  Ricard Plantes Fraîches (4cl)  6.60€ 
Pastis 51 (4cl)    6.60€  Porto Rouge ou Blanc (4cl)  6.00€ 
   

Bières 

      25cl    50cl 
1664 Pression    4.60€   9.00€ 
Bière de Saison   5.10€   10.10€ 

Alcools 

Whisky (4cl): 
Ballantines    8.00€  Glenfiddich 12 ans   16.00€ 
Four Roses    8.00€  Jack Daniels      8.00€ 
Aberlour              16.00€  Jameson      8.00€ 
 
Vodka (4cl): 
Vodka Eristoff    8.00€  Vodka Grey Goose   10.00€ 
 
Rhum (4cl): 
Havana 3 Ans    8.00€  Sailor Jerry      8.00€ 
Bacardi Añejo 4   8.00€  Santa Teresa 1796   16.00€ 
Zacapa 23              16.00€ 

Carte des Champagnes et Vins 

 Coupe 12cl Btle 75cl 
Crémant de Bourgogne 9.50 46.00 
Champagne Lanson Black Creation 15.00 110.00 
Champagne Lanson Rosé 16.00 115.00 

 
 

 Verre 12cl Btle 75cl 
Blancs : 
 

IGP Viognier Ardèche « Domaine des Granges de Mirabel » M Chapoutier 2021 7.60 34.00 
Bourgogne Chardonnay AOP La Chablisienne 2022 7.70 35.00 
Muscat de Beaumes de Venise AOP Domaine Durban 2021 8.00 42.00 
Montagny AOP « Tête de Cuvée » Domaine Berthenet 2020 9.00 52.00 
Chablis AOP « Saint Pierre » Cave Dauvissat 2022 9.20 54.00 

Saint Joseph AOP « Les Lyseras » Yves Cuilleron 2022 9.50 58.00 
Condrieu AOP « Chanson » Stéphane Montez 2021 16.00 115.00 
 
 

Rouges : 
 

Syrah IGP « A Papa » Stéphane Montez 2021 7.90 38.00 
Côtes du Rhône AOP Etienne Guigal 2020 8.00 40.00 
Bourgogne Pinot Noir AOP Maurice Lapalus 2022 8.10 41.00 
Crozes Hermitage AOP « Cuvée L » Laurent Combier 2022 9.00 52.00 
Saint Joseph AOP Stéphane Montez 2022 9.80 61.00 
Saint Joseph AOP Pierre Gaillard 2021 11.50 72.00 
Côte Rôtie AOP « Fortis » Stéphane Montez 2021 15.90 105.00 
 
 

Rosés : 
 

IGP Coteaux Varois « Roseblood » Château d’Estoublon 2023 8.60 48.00 
Côtes de Provence AOP « Saint M » Château Saint Maure 2022 9.00 
Côtes de Provence AOP « Rose & Or » Château Minuty 2022 9.50 58.00 
 
 

La Carte des Grands Crus Vous Sera Présentée sur Demande 
 

Cafés, Thés, Infusions 

Expresso    2.50€  Double Espresso   5.00€ 
Expresso Ristretto   2.50€  Espresso Décaféiné   2.50€ 
Double Expresso Décaféiné  5.00€  Capuccino    5.50€ 
Grand Crème   5.30€  Chocolat Chaud   5.50€ 
Thé Noir    3.20€  Thé Vert    3.20€ 
Infusions    3.20€ 
Camomille, Verveine, Tilleul 

Digestifs 

Manzana Verde (4cl)  7.00€  Bas Armagnac (4cl)             10.00€ 

Calvados (4cl)   7.00€  Chartreuse Jaune ou Verte (4cl)       10.00€ 
Cognac (4cl)              10.00€  Cointreau (4cl)   8.00€ 
Eau de Vie (4cl) :   7.00€  Grand Marnier (4cl)             10.00€ 
Framboise, Mirabelle, Poire    Limoncello (4cl)   7.00€ 
Get 27, Get 31(4cl)   7.00€  Tequila Patron (4cl)   9.00€ 
Bailey’s (4cl)    7.00€ 
 



  Tous ces crus vous sont proposés à parfaite maturité de dégustation. 
 Le Théodore Bistrot des Halles – 21/23 Quai Jules Courmont – 69002 Lyon L’établissement n’accepte pas les règlements par chèque bancaire. 
 Prix nets en euros, taxes et services compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 

 

 

Cocktails 

Aperol Spritz           12.00€ 

Un cocktail frais et savoureux, légèrement amer avec des notes fruitées d’orange et de mandarine 

Litchi Spritz           12.00€ 

Un cocktail frais et savoureux au Soho légèrement amer 

Saint-Germain Spritz          12.00€ 

La Liqueur de Saint-Germain est associée avec du Prosecco pour un élégant cocktail à boire entre amis 

Gin Tonic           12.00€ 

Ce frais et pétillant cocktail fait ressortir la douce amertume et la finesse des épices qui le composent 

Mojito du Bistrot          12.00€ 

Un emblématique et délicieux cocktail réalisé à partir du Rhum Havana Añejo 3 Años 

French Mule           12.00€ 

Une Boisson simple, généreuse et fraîche faite de Vodka et de Ginger Beer 

Americano           14.00€ 

Campari, Martini Rouge, eau pétillante, tranche d’orange 

Expresso Martini          14.00€ 

Il est à base de Vodka Grey Goose, liqueur de café, expresso, sirop de sucre de canne 

Blue Margarita          15.00€ 

Téquila, Curaçao, jus de citron vert 

El Padrino           15.00€ 

Bourbon Four Roses, Amaretto, zestes d’orange 

Pornstar Martini          16.00€ 

Vodka, Passoa, Champagne, Purée de Passion, Sirop de Vanille 

Maï–Taï           16.00€ 

Rhum Havana Añejo 3 Años, Rhum Havana Especial ambré, Cointreau, jus de citron vert, jus de citron, 

sirop d’orgeat, sirop de sucre de canne 

 

 

Cocktails sans Alcool 

Passion Fruit           8.00€ 

Jus d’Ananas, Purée de Passion, Jus d’Orange, Sirop de Vanille 

Virgin Mojito           8.00€ 

Eau Pétillante, Sirop de Sucre de Canne, Quartier de Citron Vert, Menthe Fraîche 

 

 

 

 


